
※価格は消費税抜き価格です。
※商品によっては品切れする場合がございますのでご了承ください。
※表示価格は２０２３年１０月１日現在の価格です。
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焼酎



※価格は消費税抜き価格です。
※商品によってはスペックの変更や品切れする場合がございますのでご了承ください。
※表示価格は２０２３年１０月１日現在の価格です。
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魔界への誘い 特蒸 泰明 トヨノカゼ 新焼酎 特蒸泰明

（資）光武酒造場 藤居醸造（資） 藤居醸造（資） 藤居醸造（資）

佐賀県鹿島市 大分県豊後大野市 大分県豊後大野市 大分県豊後大野市

いも むぎ むぎ ※季節限定 むぎ

濾過が強すぎるとせっかくの甘
みと深みが飛んでしまい、辛い
ばかりの味わいの無いものがで
きます。それを防ぐために「荒
ごし濾過」という方法で濾過し、
こだわって造った味わいを壊さ
ないようにしています。

風味が良く引き出される100%
常圧蒸留の麦焼酎。麦本来の香
ばしい香りと重量感ある飲みご
たえの泰明ブランドのフラッグ
シップです。二代目杜氏の名か
らこの名をつけました。

原料から醸造まで地元にこだ
わった、オール千歳産の麦焼酎
です。（大分県豊後大野市千歳
町）麦の香りが口のなかにふわ
りと広がり、まろやかな味わい
です。「まるで麦チョコのよう
だ」と言われることもあります。

泰明のフラッグシップ、特蒸泰
明を「つくりたて」にこだわっ
て作った期間限定酒。新酒独特
の鼻に抜ける強い香りと蒸留し
て間もないこの時期だけの程よ
い粗さがあり、その中に従来の
甘みとコクはしっかり残した贅
沢な焼酎です。

原料：芋、米麹 原料：麦、麦麹 原料：麦、麦麹 原料：麦、麦麹

麹種：黒麹 蒸留：常圧 麹種：白麹 蒸留：常圧 麹種：白麹 蒸留：常圧 麹種：白麹 蒸留：常圧

720ml 25度 1,400円 720ml 25度 1,100円 720ml 25度 1,350円

1800ml 25度 2,320円 1800ml 25度 2,700円 1800ml 25度 2,100円 1800ml 25度 2,800円

利休梅 静香 純米吟醸 らんびき けいこうとなるも 天盃 炎ラベル Ver.5.0

大門酒造（株） ゑびす酒造（株） ゑびす酒造（株） （株）天盃

大阪府 福岡県朝倉市 福岡県朝倉市 福岡県筑前町

特別本醸造 むぎ むぎ むぎ

しい香りと穏やかな旨味。酸に
裏打ちされた、すっきりとした
軽快な味わい
優しい香りと穏やかな旨味。酸
に裏打ちされた、すっきりとし
た軽快な味わい優しい香りと穏
やかな旨味。酸に裏打ちされた、
すっきりとした軽快な

「らんびき」の名称は古代ギリ
シアで生れた蒸留器に因んだも
のです。らんびきのレギュラー
タイプ３年貯蔵酒。樽熟成由来
の甘く芳醇な香りとまろやかで
自然な味わい。余韻には爽やか
な甘みが優しく広がります。

福岡県産の大麦のみを原料に醸
し常圧蒸留の後、三年の熟成期
間を経て出荷します。熟成によ
る甘くまろやかで透明感ある味
わいの中に、麦本来の芳ばしく
豊かな風味がほんわりと漂いま
す。

「ソーダ割りで究極に美味しい
焼酎」をテーマに、蔵元の若き
5代目が手がけました。地元産
大麦100%で芳醇な味わいが魅
力の「天盃」の麦焼酎。ソーダ
割りで仕上げた際のバランスの
良さを実現しました。

原料：米(国産)・米麹(国産) 原料：麦、米麹 原料：麦、麦麹 原料：麦、麦麹

日本酒度：+5 酸度：1.5 麹種：白麹 蒸留：常圧 麹種：白麹 蒸留：常圧 麹種：白麹 蒸留：常圧

720ml 25度 1,300円 720ml 25度 1,150円

1800ml 15.6度 2,940円 1800ml 25度 2,250円 1800ml 25度 2,150円 1800ml 25度 2,200円

福岡県

千年の眠り 夢想仙楽 紅乙女 夢乙女

（株）篠崎 光酒造（株） （株）紅乙女酒造 （株）紅乙女酒造

福岡県朝倉市 福岡県糟屋郡 福岡県福岡市 福岡県福岡市

むぎ むぎ ごま むぎ

厳選した大麦を原料に、蒸留後
樫樽で貯蔵し、長期間熟成させ
た本格的な古酒の焼酎です。
蒸留後樫樽の中で永い眠りにつ
いた原酒は、時を経て琥珀色の
焼酎へとその姿を変えていきま
す。

特別に醸造した本格麦焼酎をス
ペインより直輸入したシェリー
酒樽でじっくりと寝かせ、更に
その中から優れた味わいと香り
を奏でる樽を選別した琥珀色に
輝く秀逸品。

「食べる丸薬」と言われ体に良
いごまを最大限に活かしたいと、
創意工夫を繰り返しました。た
どり着いたのが麦・米麹にごま
を加え、貯蔵熟成させた「ごま
焼酎」です。

米麹を使用する事で生まれる甘
味とマイルドな余韻の麦焼酎。
製造当初より原料は麦・米共に
国産100%使用。低温発酵・低
温蒸留を行い、丁寧な造りを目
指した代表的な商品です。

原料：麦、米麹 原料：麦、麦麹 原料：ごま、麦、米麹 原料：麦、米麹

麹種：白麹 蒸留：常圧 麹種：白麹 蒸留：常圧 麹種： 蒸留：常圧・減圧 麹種： 蒸留：減圧

720ml 40度 2,円 720ml 40度 2,980円 1800ml 25度 2,178円 1800ml 25度 1,707円

ふんわり涼やか 特蒸泰明 増田屋惣兵衛 銀座のすずめ 琥珀 増田屋惣兵衛

藤居醸造（資） 久保酒造（株） 八鹿酒造（株） 久保酒造（株）

大分県豊後大野市 大分県宇佐市 大分県玖珠郡 大分県宇佐市

※季節限定 むぎ むぎ むぎ むぎ

「中取り」と呼ばれる原酒タン
クの中間の層、その一番美味し
い部分だけを使用した贅沢な焼
酎です。19度と度数は低いなが
ら特蒸泰明の奥深い香りと味は
そのまま。ストレートでも料理
の味を妨げることはありません。

大分県の県北の地、ここ歴史あ
る宇佐の長洲に1789年創業者の
手により造られた200有余年の
歴史ある酒蔵です。一粒の麦、
ひとつひとつの工程を大切にし、
当たり前のことを当たり前に、
基本通りに麹や酵母を育て、焼
酎造りを行っています。

銀座のすずめ琥珀は米国・ケン
タッキー州の蒸留所より取り寄
せたバーボンウイスキーの樫樽
に貯蔵した大分麦焼酎です。寝
かせることで樽の内側に付けた
焼き焦げが雑味を吸収し、樫の
スモーキーな香りで満たしてい
きます。

大分県の県北の地、ここ歴史あ
る宇佐の長洲に1789年創業者の
手により造られた200有余年の
歴史ある酒蔵です。一粒の麦、
ひとつひとつの工程を大切にし、
当たり前のことを当たり前に、
基本通りに麹や酵母を育て、焼
酎造りを行っています。

原料：麦、麦麹 原料：麦、麦麹 原料：麦、麦麹 原料：麦、麦麹

麹種：白麹 蒸留：常圧 麹種：白麹 蒸留：常圧 麹種：白麹 蒸留：常圧 麹種：白麹 蒸留：常圧

900ml 25度 956円 720ml 25度 1,470円 720ml 15度 1,482円

1800ml 19度 2,500円 1800ml 25度 1,695円 1800ml 25度 2,940円 1800ml 15度 2,982円

大分県



利休梅 静香 純米吟醸 鳥飼 阪神タイガース公認 闘志溌剌 阪神タイガース公認 闘志溌剌

大門酒造（株） （株）鳥飼酒造 深野酒造（株） 深野酒造（株）

大阪府 熊本県人吉市 熊本県人吉市 熊本県人吉市

特別本醸造 こめ むぎ いも

しい香りと穏やかな旨味。酸に
裏打ちされた、すっきりとした
軽快な味わい
優しい香りと穏やかな旨味。酸
に裏打ちされた、すっきりとし
た軽快な味わい優しい香りと穏
やかな旨味。酸に裏打ちされた、
すっきりとした軽快な

「吟香鳥飼ぎんかとりかい」
の生命は華やかな香りと柔らか
な味わいにあります。それは、
蒸留酒のための吟醸麹づくり技
術と、自家培養の酵母によって
生まれました。豊かな吟醸香を
お楽しみ下さい。

文政6年からの伝統の技で仕込
まれる本格麦焼酎。丁寧な仕込、
温度管理によって生まれるまろ
やかな旨味。飽きない旨さ。人
吉盆地の豊富な米、良質な水、
冬の冷涼な気候が特色。

阪神タイガース公認の焼酎。毎
年ラベルが変わります。芋と麦
をラインアップ。原料本来の旨
味と深い味わい、黒麹の香ばし
さが特徴の芋焼酎。実現しまし
た。

原料：米(国産)・米麹(国産) 原料：米、米麹 原料：麦、米、米麹 原料：芋、米麹

日本酒度：+5 酸度：1.5 麹種：黄麹 蒸留：減圧 麹種：白麹 蒸留：減圧 麹種：黒麹 蒸留：常圧

1800ml 15.6度 2,940円 720ml 25度 2,000円 900ml 25度 1,000円 900ml 25度 1,100円

※価格は消費税抜き価格です。
※商品によってはスペックの変更や品切れする場合がございますのでご了承ください。
※表示価格は２０２３年１０月１日現在の価格です。
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利休梅 静香 純米吟醸 お前はもう死んでいる 魔界への誘い 天盃 炎ラベル Ver.5.0

大門酒造（株） （資）光武酒造場 （資）光武酒造場 （株）天盃

大阪府 佐賀県鹿島市 佐賀県鹿島市 福岡県筑前町

特別本醸造 いも いも むぎ

しい香りと穏やかな旨味。酸に
裏打ちされた、すっきりとした
軽快な味わい
優しい香りと穏やかな旨味。酸
に裏打ちされた、すっきりとし
た軽快な味わい優しい香りと穏
やかな旨味。酸に裏打ちされた、
すっきりとした軽快な

北斗の拳のケンシロウをイメー
ジした黄金千貫のすっきりとし
た飲みやすさは、まさに芋焼酎
界の救世主のような誰にでも愛
される味わいに仕上がっていま
す。

濾過が強すぎるとせっかくの甘
みと深みが飛んでしまい、辛い
ばかりの味わいの無いものがで
きます。それを防ぐために「荒
ごし濾過」という方法で濾過し、
こだわって造った味わいを壊さ
ないようにしています。

「ソーダ割りで究極に美味しい
焼酎」をテーマに、蔵元の若き
5代目が手がけました。地元産
大麦100%で芳醇な味わいが魅
力の「天盃」の麦焼酎。ソーダ
割りで仕上げた際のバランスの
良さを実現しました。

原料：米(国産)・米麹(国産) 原料：麦、米麹 原料：芋、米麹 原料：麦、麦麹

日本酒度：+5 酸度：1.5 麹種：黒麹 蒸留：常圧 麹種：黒麹 蒸留：常圧 麹種：白麹 蒸留：常圧

1800ml 15.6度 2,940円 1800ml 25度 3,200円 1800ml 25度 2,320円 1800ml 25度 2,200円

佐賀県

ふんわり涼やか 特蒸泰明 新焼酎 特蒸泰明 銀座のすずめ 琥珀 増田屋惣兵衛

藤居醸造（資） 藤居醸造（資） 八鹿酒造（株） 久保酒造（株）

大分県豊後大野市 大分県豊後大野市 大分県玖珠郡 大分県宇佐市

※季節限定 むぎ ※季節限定 むぎ むぎ むぎ

「中取り」と呼ばれる原酒タン
クの中間の層、その一番美味し
い部分だけを使用した贅沢な焼
酎です。19度と度数は低いなが
ら特蒸泰明の奥深い香りと味は
そのまま。ストレートでも料理
の味を妨げることはありません。

泰明のフラッグシップ、特蒸泰
明を「つくりたて」にこだわっ
て作った期間限定酒。新酒独特
の鼻に抜ける強い香りと蒸留し
て間もないこの時期だけの程よ
い粗さがあり、その中に従来の
甘みとコクはしっかり残した贅
沢な焼酎です。

銀座のすずめ琥珀は米国・ケン
タッキー州の蒸留所より取り寄
せたバーボンウイスキーの樫樽
に貯蔵した大分麦焼酎です。寝
かせることで樽の内側に付けた
焼き焦げが雑味を吸収し、樫の
スモーキーな香りで満たしてい
きます。

大分県の県北の地、ここ歴史あ
る宇佐の長洲に1789年創業者の
手により造られた200有余年の
歴史ある酒蔵です。一粒の麦、
ひとつひとつの工程を大切にし、
当たり前のことを当たり前に、
基本通りに麹や酵母を育て、焼
酎造りを行っています。

原料：麦、麦麹 原料：麦、麦麹 原料：麦、麦麹 原料：麦、麦麹

麹種：白麹 蒸留：常圧 麹種：白麹 蒸留：減圧 麹種：白麹 蒸留：常圧 麹種：白麹 蒸留：常圧

720ml 25度 1,4円 720ml 15度 1,482円

1800ml 19度 1,900円 1800ml 25度 2,400円 1800ml 25度 2,0円 1800ml 15度 2,982円

熊本県

温泉焼酎 夢 大石 白岳 しろ 天草四郎

（資）大和一酒造元 （資）大石酒造場 高橋酒造（株） 瑞鷹（株）

熊本県人吉市 熊本県人吉市 熊本県人吉市 熊本県熊本市

こめ こめ むぎ むぎ

地下500ｍから蔵に湧きだす温
泉は炭酸水素塩・塩化物泉。体
にやさしい泉質です。仕込みも
割水もすべての工程で使う命の
水。体にやさしく口あたりやわ
らか。天然のアルカリ性焼酎。
酔い覚めもスッキリ爽やか。

豊かな大地が育んだ豊富なお米
と球磨川の伏流水が、コクがあ
り、まろやかで味わい深い本格
焼酎を育て上げました。代々受
け継がれたこの味は、多くの皆
様方にご愛飲いただいています。
琥珀熟成の深い味わいをどうぞ
お楽しみ下さい。

どんな料理にも合い、素材本来
の良さや味わいを引き出す食中
酒です。上品な香りと軽やかな
口あたり。そして透明感のある
すっきりとした味わいの淡麗タ
イプ。

厳選した九州産の大麦だけを原
料に、清冽な熊本の地下水と独
自の低温減圧蒸留により醸した、
柔らかな飲み口とまろやかな香
味の本格麦焼酎です。お湯割り、
ロック、水割りなどお好みに応
じてお楽しみください。

原料：米、米麹 原料：米、米麹 原料：米、米麹 原料：麦、麦麹

麹種：白麹 蒸留：減圧 麹種：白麹 蒸留：減圧 麹種： 蒸留：減圧 麹種：白麹 蒸留：減圧

720ml 25度 1,160円 900ml 25度 1,018円

1800ml 25度 2,100円 1800ml 25度 3,500円 1800ml 25度 2,277円 1800ml 25度 1,890円



つめかんかん くり焼酎 三代の松 かんろ 黒麹全量仕込 高千穂 黒

佐藤焼酎製造場（株） 佐藤焼酎製造場（株） 京屋酒造（有） 高千穂酒造（株）

宮崎県延岡市 宮崎県延岡市 宮崎県日南市 宮崎県西臼杵郡

むぎ くり いも むぎ

厳選されたそばと九州山地の清
冽な水で丁寧に仕込まれた深い
味わい。すっきりとした甘さと
爽やかな香りに貯蔵酒ブレンド
によるまろやかさが加わった一
品です。

昭和51年に日本初の本格栗焼酎
を製造し「くり焼酎」が日本で
初めて発売されました。地元の
宮崎県産の栗をふんだんに使っ
た焼酎。口の中になんともいえ
ない甘味を感じることができる
焼酎を是非。

京屋酒造は「麹（こうじ）」と
「酵母（こうぼ）」という自然
界に存在する生命の働きを伝承
の甕壷仕込みを守ることによっ
て現代に伝えています。宮崎で
人気のいも焼酎です。

麹100％仕込みによる濃厚な風
味を、減圧蒸留方式でよりマイ
ルドに仕上げました。個性を際
立たせた白ラベルに比べて飲み
やすく、多くの方に味わってい
ただきたい逸品です。

原料：そば、麦麹 原料：栗、米麹、麦 原料：芋、米麹 原料：麦、麦麹

麹種：白麹 蒸留：減圧 麹種：白麹 蒸留：減圧 麹種：白麹 蒸留：常圧 麹種：黒麹 蒸留：減圧

720ml 25度 2,100円 1800ml 25度 1,900円 1800ml 25度 2,000円 1800ml 25度 2,057円

銀の水 BLACK 銀の水 銀の水 BLACK 天の刻印

佐藤焼酎製造場（株） 佐藤焼酎製造場（株） 佐藤焼酎製造場（株） 佐藤焼酎製造場（株）

宮崎県延岡市 宮崎県延岡市 宮崎県延岡市 宮崎県延岡市

むぎ むぎ むぎ むぎ

黒麹と減圧蒸留で仕上げた銀の
水BLACK。二条大麦100%の黒の
銀の水は低温発酵で丁寧に造り
上げられ、コクがありながらも
スッキリとした仕上がりです。
定番の銀の水と飲み比べるとさ
らに味が楽しめます。

「輝く焼酎」を追い求めて、地
元の農作物と日本国神話伝わる
祝子川（ほうりがわ）の水にこ
だわります。輝く水面の光の繚
乱がコンセプトの「銀の水」は
淡麗で高品質焼酎の代表作にな
り大人気です。

黒麹と減圧蒸留で仕上げた銀の
水BLACK。二条大麦100%の黒の
銀の水は低温発酵で丁寧に造り
上げられ、コクがありながらも
スッキリとした仕上がりです。
定番の銀の水と飲み比べるとさ
らに味が楽しめます。

天恵の麦を力強く表現した「天
の刻印」。刈り取られた麦の香
りとキメ細やかな味わいはさわ
やかでキレの良い飲み口。ロッ
ク、水割り、ソーダ割りと幅広
い飲み方ができます。

原料：麦、麦麹 原料：麦、麦麹 原料：麦、麦麹 原料：麦、麦麹

麹種：黒麹 蒸留：減圧 麹種：白麹 蒸留：減圧 麹種：黒麹 蒸留：減圧 麹種：白麹 蒸留：常圧

720ml 25度 1,280円 720ml 25度 1,100円

1800ml 25度 3,000円 1800ml 25度 2,580円 1800ml 25度 2,780円 1800ml 25度 2,200円

※価格は消費税抜き価格です。
※商品によってはスペックの変更や品切れする場合がございますのでご了承ください。
※表示価格は２０２３年１０月１日現在の価格です。

4

そば焼酎 雲海 くろうま 赤霧島 茜霧島

雲海酒造（株） 神楽酒造（株） 霧島酒造（株） 霧島酒造（株）

宮崎県宮崎市 宮崎県西臼杵郡 宮崎県都城市 宮崎県都城市

そば むぎ いも いも

厳選されたそばと九州山地の清
冽な水で丁寧に仕込まれた深い
味わい。すっきりとした甘さと
爽やかな香りに貯蔵酒ブレンド
によるまろやかさが加わった一
品です。

国産二条大麦100%使用の本格
麦焼酎。低温蒸留により、厳選
された国産大麦のうまさをしっ
かりと引き出しました。華やか
な香りとすっきりとした飲み口
です。

紫芋「紫優(ムラサキマサリ)」
を原料に使用した本格芋焼酎。
紫優に豊富に含まれるアントシ
アニンが焼酎麹が生成するクエ
ン酸に反応して、もろみが真っ
赤になることから「赤霧島」と
命名しました。後を引くような
あまみと気高い香りが特長です。

高カロテンによる明るく鮮やか
なオレンジ色が特長のさつまい
も「玉茜(タマアカネ)」を使用。
13年間の開発期間を経て生まれ
た玉茜に加え、霧島酒造独自の
芋の花酵母を使用。桃やオレン
ジのような香りとフルーティー
なあまみが特長です。

原料：そば、麦麹 原料：麦、麦麹 原料：芋・米麹 原料：芋・米麹

麹種：白麹 蒸留：減圧 麹種：白麹 蒸留：減圧 麹種： 蒸留：常圧 麹種： 蒸留：常圧

720ml 25度 1,151円 900ml 25度 1,250円

1800ml 25度 1,955円 1800ml 25度 1,823円 1800ml 25度 2,370円 900ml 25度 1,250円

宮崎県

黒霧島 松露 かんろ 京屋 甘露 カメ壺仕込

霧島酒造（株） 松露酒造（株） 京屋酒造（有） 京屋酒造（有）

宮崎県都城市 宮崎県串間市 宮崎県日南市 宮崎県日南市

いも いも いも いも

大正5年、霧島酒造創業者・江
夏吉助によって初蔵出しされた
焼酎は黒麹仕込み。創業当時の
黒麹仕込みのルーツを受け継い
だ本格芋焼酎「黒霧島」は、ト
ロッとしたあまみと、キリッと
した後切れが特長。

蒸した穀物の香りや香ばしさが
あり、しっかりとした旨味と甘
みのバランスが優れています。
原料由来の鹿児島らしい力強さ
と、酵母由来の宮崎らしい優し
いアロマは、蔵がある県境の串
間を感じる酒質です。

京屋酒造は「麹（こうじ）」と
「酵母（こうぼ）」という自然
界に存在する生命の働きを伝承
の甕壷仕込みを守ることによっ
て現代に伝えています。宮崎で
人気のいも焼酎です。

醸造の全工程は甕壷で行われ、
伝承の大甕は800リットルと現
代ではとても小さなものです。
土に埋められた甕の断面はタマ
ゴのようで自然な対流により発
酵が進みます。

原料：芋、米麹 原料：芋、米麹 原料：芋、米麹 原料：芋、米麹

麹種：黒麹 蒸留：常圧 麹種：白麹 蒸留：常圧 麹種：白麹 蒸留：常圧 麹種：白麹、黒麹 蒸留：常圧

900ml 25度 949円

1800ml 25度 1,771円 1800ml 25度 2,130円 1800ml 25度 2,000円 1800ml 25度 2,500円



温泉焼酎 夢 六代目百合 25度 六代目百合 35度 六代目百合原酒 風に吹かれて

（資）大和一酒造元 塩田酒造（株） 塩田酒造（株） 塩田酒造（株）

熊本県人吉市 鹿児島県薩摩川内市 鹿児島県薩摩川内市 鹿児島県薩摩川内市

こめ いも いも いも

地下500ｍから蔵に湧きだす温
泉は炭酸水素塩・塩化物泉。体
にやさしい泉質です。仕込みも
割水もすべての工程で使う命の
水。体にやさしく口あたりやわ
らか。天然のアルカリ性焼酎。

六代目百合の酒蔵は1種類の原
酒のみを造る希少な酒蔵になり
ます。ひとつの銘柄だけなので
造る工程はシンプルですが、消
費者の多様性が求められる時代
にあくまで逆光する形で毎年酒
造りに励んでいます。

塩田酒造は1844年の江戸時代に
創業。現在の社長で6代目にな
ります。場所は鹿児島県川内市
にある串木野新港からフェリー
で1時間ほどの甑島の里村で操
業しています。35度の濃縮され
た味わいを楽しんでください。

六代目百合の原酒です、黒麹で
仕込まれた最高傑作です。芋の
香りがしっかりと感じられ味わ
いもまろやか。余韻も素晴らし
くファンが多いのも頷けます。
年度ごとのボトルを集めて楽し
む人も多い焼酎です。

原料：米、米麹 原料：芋、米麹 原料：芋、米麹 原料：芋、米麹

麹種：白麹 蒸留：減圧 麹種：黒麹 蒸留：常圧 麹種：黒麹 蒸留：常圧 麹種：黒麹 蒸留：常圧

720ml 25度 1,455円 720ml 35度 2,091円

720ml 40度 2,909円 1800ml 25度 2,545円 1800ml 35度 3,564円 720ml 40度 3,818円

※価格は消費税抜き価格です。
※商品によってはスペックの変更や品切れする場合がございますのでご了承ください。
※表示価格は２０２３年１０月１日現在の価格です。
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まるにし 黒麹 まるにし GOLD LABEL だいやめ DAIYAME 隠し蔵

丸西酒造（資） 丸西酒造（資） 濱田酒造（株） 濱田酒造（株）

鹿児島県志布志市 鹿児島県志布志市 鹿児島県いちき串木野市 鹿児島県いちき串木野市

いも いも いも むぎ

マンガ「美味しんぼ」で紹介さ
れて大人気になった焼酎。原料
のさつまいもの持つ甘味・まろ
やかさを白麹で引き出し、人の
手で櫂を入れ静かに寝かせでき
あがったのがこの甕仕込みの焼
酎です。

芋焼酎を世に生み出した先人た
ちは、原料芋の芋皮を『黄金
色』と見て『黄金千貫』と名付
けた。この金色に輝く原料芋を
黄麹で仕込み熟成。完熟された
煌びやかな黄麹古酒は何とも言
えぬ高貴な香りと円熟味を放つ。

当社独自の技術で誕生した「香
熟芋」で仕込んだ本格芋焼酎。
ライチのような華やかな香りが
驚くほど広がります。甘くまろ
やかな味わいとキレの良い後味
が特長です。

じっくりと経た時の味わいをか
もす、貯蔵麦焼酎ができました。
厳選した大麦を白麹で仕込み、
減圧蒸留、樽で貯蔵熟成しまし
た。樽の木とマイルドでなめら
かな飲み口の奥に感じる、ほの
かな甘みをお楽しみください。

原料：芋、米麹 原料：芋、米麹 原料：芋、米麹 原料：麦、麦麹

麹種：白麹 蒸留：常圧 麹種：黄麹 蒸留：常圧 麹種：黒麹 蒸留：常圧 麹種：白麹 蒸留：減圧

720ml 25度 1,000円 720ml 25度 1,255円 720ml 25度 1,190円

1800ml 25度
2,

00円
1800ml 25度 2,574円

900ml 25度
1800ml 25度

1,175円
2,430円

1800ml 25度 2,109円

鹿児島県

六代目百合 12度 赤兎馬 紫の赤兎馬 三岳

塩田酒造（株） 濱田酒造（株） 濱田酒造（株） 三岳酒造（株）

鹿児島県薩摩川内市 鹿児島県いちき串木野市 鹿児島県いちき串木野市 鹿児島県熊毛郡屋久島

いも いも いも いも

六代目百合を加水して12度に調
整したものです。ボトル売りで
販売できるので人気です。ロッ
クでも炭酸割りでも利用できま
す。

穏やかで柔らかな白麹と、鹿児
島の新鮮な黄金千貫を使用。地
元・冠岳湧水の軟水で仕込み、
熟成と濾過を繰り返し、磨き抜
くことで、他にはない個性的な
味。

原料である「紫芋」を、「赤兎
馬」の特徴的な濾過方法を用
いて製造。原料特有のフルー
ティな香りが立ち上がり、甘く
ふくよかな味わい。

世界自然遺産の島「屋久島」の
山々から湧き出す水は、日本名
水百選に選ばれており、国産さ
つま芋を原料とし、原生林に濾
過された名水で仕込む本格焼酎
は、すっきりしていて、味わい
深く旨味がひろがります。

原料：芋、米麹 原料：芋、米麹 原料：芋、米麹 原料：芋、米麹

麹種：黒麹 蒸留：常圧 麹種：白麹 蒸留：常圧 麹種：白麹 蒸留：常圧 麹種：白麹 蒸留：常圧

720ml 25度 1,661円 720ml 25度 1,661円 900ml 25度 1,219円

300ml 12度 500円 1800ml 25度 3,140円 1800ml 25度 3,140円 1800ml 25度 2,196円

紫尾の露 甕仕込 紫尾の露 もぐら 土竜 さそり 麦焼酎

軸屋酒造（株） 軸屋酒造（株） さつま無双（株） さつま無双（株）

鹿児島県薩摩郡 鹿児島県薩摩郡 鹿児島県鹿児島市 鹿児島県鹿児島市

いも いも いも むぎ

マンガ「美味しんぼ」で紹介さ
れて大人気になった焼酎。原料
のさつまいもの持つ甘味・まろ
やかさを白麹で引き出し、人の
手で櫂を入れ静かに寝かせでき
あがったのがこの甕仕込みの焼
酎です。

県内産のサツマイモと米麹を原
料に、146mの地下から途絶え
ることなく湧き出る紫尾山系の
伏流水を仕込、割水ともに使っ
ています。余計なものを足さず、
手を抜かず、それが酒造りの基
本です。

黄金千貫芋の特徴を最大限にい
かすため、専用タンクで貯蔵し
ている原酒を泡盛の伝統的な熟
成法である、仕次ぎ法を用い、
貯蔵・熟成させています。濾過
を極力抑えた荒濾過造りで旨味
を十分に堪能出来る薩摩焼酎。

常圧蒸留の麦独特の香りと、長
期貯蔵古酒本来の濃厚な味わい
を感じることの出来る、コクが
特徴の黒麹仕込みの本格麦焼酎
です。さそりの絵が載った独特
で目を引くラベルと、味わいの
中にも、がつんと響く後引く旨
さをご堪能ください。

原料：芋、米麹 原料：芋、米麹 原料：芋、米麹 原料：麦、麦麹

麹種：白麹 蒸留：常圧 麹種：白麹 蒸留：常圧 麹種：白麹、黒麹 蒸留：常圧 麹種：黒麹 蒸留：常圧

720ml 25度 1,550円

1800ml 25度 2,604円 1800ml 25度 1,950円 1800ml 25度 2,700円 1800ml 25度 2,400円



※価格は消費税抜き価格です。
※商品によってはスペックの変更や品切れする場合がございますのでご了承ください。
※表示価格は２０２３年１０月１日現在の価格です。
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田崎 白麹仕込 鬼火 薩摩 黒七夕 白金乃露 日當山 にごり黒

田崎酒造（株） 田崎酒造（株） 白金酒造（株） 日當山醸造（株）

鹿児島県いちき串木野市 鹿児島県いちき串木野市 鹿児島県姶良市 鹿児島県霧島市

いも いも いも いも

契約農家で栽培された「鹿児島
県産紫芋」を、じっくり時間を
かけて焼き上げました。香りと
甘みが強い焼き芋を、上質な天
然水と、丁寧に造られた麹と混
ぜ合わせ仕込みました。焼き芋
焼酎ならではの、甘みと香りを
お楽しみください。

厳選された黄金千貫を使い、ひ
ときわ味の冴える黒麹で仕込み
ました。熟成させたことで、と
ろりとした甘みとほのかな大人
のあじわいに仕上がりました。
杜氏のこだわり香り立つ、熟成
いも焼酎です。

白金酒造の代表銘柄。大正元年
発売の、ロングセラー商品です。
芋本来のほのかな甘みと旨味が
あり、雑味のないさっぱりとし
た後味は飲み飽きせず、毎日の
晩酌用としておすすめです。

鹿児島空港から市内地に入ると
ころに酒蔵があります。昔なが
らの黒麹を使用し、芋本来の風
味をそのまま味わえる本格焼酎
です。濾過を極力おさえて芳醇
な芋焼酎に仕上げてみました。

原料：芋、米麹 原料：芋、米麹 原料：芋、米麹 原料：芋、米麹

麹種：白麹 蒸留：常圧 麹種：黒麹 蒸留：常圧 麹種：白麹 蒸留：常圧 麹種：黒麹 蒸留：常圧

900ml 25度 1,290円 900ml 25度 1,000円 900ml 25度 872円

1800ml 25度 2,364円 1800ml 25度 1,864円 1800ml 25度 1,855円 1800ml 25度 1,744円

薩摩宝山 明るい農村 赤芋仕込み 明るい農村 熟成古酒 明るい農村

西酒造（株） （株）霧島町蒸留所 （株）霧島町蒸留所 （株）霧島町蒸留所

鹿児島県日置市 鹿児島県霧島市 鹿児島県霧島市 鹿児島県霧島市

いも いも いも いも

宝山シリーズの原点であり、旨
さの基準となる一本です。農家
で栽培された鹿児島県産の芋
（黄金千貫）と米（白麹）、そ
して吹上町の高峰山系（伏流
水）、鹿児島の大地の恵みを伝
統の技で醸し、熟成しました。

農村の魂と汗の結晶である、さ
つまいも（鹿児島県産）と米
（国内産）、そして霧島山系の
清水から生まれた昔ながらの、
かめ壺芋焼酎「明るい農村」。
ふくよかな芋の香り、すっきり
とした喉ごしの良い芋焼酎です。

赤芋仕込み芋焼酎「明るい農
村」は、赤芋によるフルーティ
な香りと、やさしい甘さ、すっ
きりした飲み口が特徴のいも焼
酎です。フルーティな香り、
すっきりとした飲み口で、女性
や焼酎初心者の方にもおすすめ
です。

芋焼酎は、３年を経ると味はま
ろやかになり、風味は、堂々と
して強く、厚醇で、優雅な香り
がついてきます。長い時間をか
けて、一段とまろやかになった
やわらかな口当たりを、ロック
や水割りで、お楽しみください。

原料：芋・米麹 原料：芋・米麹 原料：芋・米麹 原料：芋・米麹

麹種：白麹 蒸留：常圧 麹種： 蒸留：常圧 麹種： 蒸留：常圧 麹種： 蒸留：常圧

720ml 25度 1,294円 720ml 25度 1,355円

1800ml 25度 1,960円 1800ml 25度 2,543円 1800ml 35度 2,726円 1800ml 25度 3,051円

霧島町蒸留所 黒麹 奥霧島 さつま島美人 さつま白波

（株）霧島町蒸留所 （株）霧島町蒸留所 長島研醸（有） 薩摩酒造（株）

鹿児島県霧島市 鹿児島県霧島市 鹿児島県出水郡 鹿児島県枕崎市

いも いも いも いも

黒麹NK菌を使用し、濃厚な味と
芳醇な香りを追求したものです。
原酒のうまさ、霧島の水のおい
しさを、そのまま残すため、ろ
過は控えめにしています。お湯
割り、ロック、水割りでおいし
くいただけます。

通常の黒麹菌よりワンランク上
の黒麹ゴールド菌を使用して仕
込みました。通常の黒麹より
も神経を使う麹菌ですが、黒麹
独特の深い香りを楽しめます。
黒麹ゴールド菌の力強い香りを
お楽しみください。

芋焼酎『さつま島美人』は、長
島研醸の顔といえる銘柄です。
「島（世）の男性にいつまでも
愛されるように」と願い命名さ
れた通り、地元民も愛してやま
ない、非常におだやかな芋焼酎
です。

鹿児島県産の焼酎づくりに最も
適したさつまいもであるコガネ
センガンと米麹を原料に、薩摩
に伝わる黒瀬杜氏から受け継い
だ製法で仕込んだ本格薩摩焼酎。
しっかりした濃い甘さと、芋ら
しい香り。

原料：米、米麹 原料：芋、米麹 原料：芋、米麹 原料：芋、米麹

麹種：黒麹 蒸留：常圧 麹種：黒麹 蒸留：常圧 麹種：白麹 蒸留：常圧 麹種：白麹 蒸留：常圧

900ml 25度 924円 900ml 25度 999円

1800ml 25度 2,543円 1800ml 25度 2,755円 1800ml 25度 1,790円 1800ml 25度 1,864円

久耀 かめ壺仕込 貯蔵熟成 紫（ゆかり）大地のかがやき紫 小牧 鉄幹

種子島酒造（株） 種子島酒造（株） 小牧醸造（株） オガタマ酒造（株）

鹿児島県西之表市 鹿児島県西之表市 鹿児島県薩摩郡 鹿児島薩摩川内市

いも いも いも いも

鹿児島から飛行機で40分の種子
島。宇宙センターJAXAで有名な
島です。白豊芋を使いじっくり
熟成された原酒にその年の新酒
をブレンドしたもので、コクの
ある味わい深い焼酎です。

種子島の自社農園で自然の恵み
を受け大切に育てた「種子島
ゴールド（紫芋）」を原料に、
白麹菌を用いて仕込んだ芋焼酎
です。味と香りにこだわった逸
品です。

黄金千貫を使った黒麹の定番モ
デル。クエン酸濃度を高めるこ
とにより、香りは穏やかながら
も骨格のあるボディと喉越しの
キレ、複雑味のある芳醇な香り
が漂う王道の焼酎。水割り、お
湯割りでお楽しみ下さい。

古式甕仕込み焼酎。厳選された
さつま芋だけを使用し、「一次
仕込」「二次仕込」ともに、昔
ながらの甕壺で仕込んでいます。
香り、柔らかさ、そして飲みご
たえの充実感をお楽しみくださ
い。

原料：芋、米麹 原料：芋、米麹 原料：芋、米麹 原料：芋、米麹

麹種：白麹 蒸留：常圧 麹種：白麹 蒸留：常圧 麹種：黒麹 蒸留：常圧 麹種：黒麹 蒸留：常圧

720ml 25度 1,330円 720ml 25度 1,370円 900ml 25度 1,229円

1800ml 25度 2,330円 1800ml 25度 2,円 1800ml 25度 2,970円 1800ml 25度 2,282円



※価格は消費税抜き価格です。
※商品によってはスペックの変更や品切れする場合がございますのでご了承ください。
※表示価格は２０２３年１０月１日現在の価格です。
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小鶴 くろ 赤猿 小鶴 初心者お断り さつま小鶴

小正醸造（株） 小正醸造（株） 小正醸造（株） 小正醸造（株）

鹿児島県日置市 鹿児島県日置市 鹿児島県日置市 鹿児島県日置市

いも いも いも いも

「小鶴くろ」は、コクと旨味を
生み出す黒麹でつくられた本格
薩摩焼酎です。芋焼酎の魂とも
言える黄金千貫と低圧芋蒸し法
でつくられています。さつまい
もの香りをよりしっかりと閉じ
込め仕込み、横型常圧蒸留器が
うまみ成分を引出します。

「赤猿」は、数あるさつまいも
の品種の中でも特に希少で紫芋
の王様と呼ばれる「農林56号」
を使用した芋焼酎です。華やか
でフルーティーな香りやキレの
良いすっきりとした飲み口は紫
芋ならでは。

「芋の臭さがたまらない」
「小鶴初心者お断り」は芋焼
酎を心から愛してやまない方の
ために昔ながらの芋臭く、クセ
のある焼酎に仕上げました。蔵
人の探求心が生み出した懐かし
くも新しき芋臭さです。

「さつま小鶴」は、小正醸造を
代表する銘柄で、すっきりとし
た香味を醸しだす白麹で丁寧に
仕込み柔らかく蒸留した独自
の製法によって生まれた本格焼
酎です。

原料：芋、米麹 原料：芋、米麹 原料：芋、米麹 原料：芋、米麹

麹種：黒麹 蒸留：常圧 麹種：白麹 蒸留：常圧 麹種：黒麹 蒸留：常圧 麹種：白麹 蒸留：常圧

720ml 25度 1,080円 900ml 25度 1,080円 900ml 25度 1,280円

900ml 25度
1800ml 25度

1,000円
1,864円

1800ml 25度 2,000円 1800ml 25度 2,400円 1800ml 25度 1,864円

黒伊佐錦 伊佐大泉 伊佐大泉 BLACK さつま国分

大口酒造（株） 大山酒造合名会社 大山酒造合名会社 国分酒造（株）

鹿児島伊佐市 鹿児島県伊佐市 鹿児島県伊佐市 鹿児島県霧島市

いも いも いも いも

鹿児島のスタンダードとも言え
る銘柄です。麹造りに伝統的な
黒麹を使用し、華やかな香りと、
コクのあるまろやかな口あたり
の「黒麹仕込み 黒伊佐錦」。
焼酎における黒ブームの先がけ
となった商品です。

「伊佐」は地名を「大泉」は尽
きることのない美しい泉をイ
メージして名付けられました。
香味の要の白麹は、昔ながらの
室屋にてもろ蓋を用いた手作業
で原材料の芋の黄金千貫と白豊
のブレンドにて、絶妙な芋の風
味を醸しております。

香味の要の黒麹は、昔ながらの
室屋にてもろ蓋を用いた手作業
で、原材料の芋の黄金千貫と白
豊のブレンドにて、絶妙な芋の
甘みを醸しております。昼夜の
温度差が大きい内陸性の気候は、
焼酎つくりに最適な環境です。

白麹と、鹿児島県産のさつまい
も（サツママサリ）で仕込んだ、
オーソドックスなタイプの芋焼
酎です。甘口でスッキリとした
味わいが特徴で、飲み方はお湯
割りがおすすめです。

原料：芋・米麹 原料：芋・米麹 原料：芋・米麹 原料：芋・米麹

麹種：黒麹 蒸留：常圧 麹種：白麹 蒸留：常圧 麹種：黒麹 蒸留：常圧 麹種：白麹 蒸留：常圧

900ml 25度 1,000円 720ml 25度 1,119円 720ml 25度 1,050円 900ml 25度 927円

1800ml 25度 1,864円
900ml 25度
1800ml 25度

1,050円
2,050円

1800ml 25度 2,050円 1800ml 25度 1,738円

小鹿 本にごり 小鹿 小鹿 黒 小鹿 本にごり

小鹿酒造（株） 小鹿酒造（株） 小鹿酒造（株） 小鹿酒造（株）

鹿児島県鹿屋市 鹿児島県鹿屋市 鹿児島県鹿屋市 鹿児島県鹿屋市

いも いも いも いも

「昔のいも焼酎は、濃厚でうま
みが深かった…」その昔好まれ
ていたなつかしい味わいを、今
一度思い起こして造ってみまし
た。そのヒントは、小型蒸留機
にやわらかい蒸気を吹き込み、
ふんわり蒸留してうまみ成分を
とりだしました。

鹿屋市吾平町は、鹿児島県の大
隅半島に連なる国見山、黒尊山、
甫与志岳など照葉樹林に恵まれ
た国見山地の麓にあります。新
鮮で良質な鹿児島県産のさつま
いもを使用して醸しました。ふ
わっとした香りと、ほのかで
すっきりとした甘さが特長です。

白麹仕込みに比べて、黒麹仕込
みではもろみの発酵が荒々しく、
コクともクセともいえる味わい
としての特長をもつ重厚ないも
焼酎です。焼酎初心者から焼酎
通の方々まで、いも焼酎の本来
の香りをお楽しみ頂けます。

「昔のいも焼酎は、濃厚でうま
みが深かった…」その昔好まれ
ていたなつかしい味わいを、今
一度思い起こして造ってみまし
た。そのヒントは、小型蒸留機
にやわらかい蒸気を吹き込み、
ふんわり蒸留してうまみ成分を
とりだしました。

原料：芋、米麹 原料：芋、米麹 原料：芋、米麹 原料：芋、米麹

麹種：白麹 蒸留：常圧 麹種：白麹 蒸留：常圧 麹種：黒麹 蒸留：常圧 麹種：白麹 蒸留：常圧

900ml 25度 1,000円 900ml 25度 924円 900ml 25度 1,000円 900ml 25度 1,000円

1800ml 25度 1,864円 1800ml 25度 1,864円 1800ml 25度 1,864円 1800ml 25度 1,864円

さつまの海 さつま大海 あらわざ桜島 黒麹仕立て 桜島

大海酒造（株） 大海酒造（株） 本坊酒造（株） 本坊酒造（株）

鹿児島鹿屋市 鹿児島鹿屋市 鹿児島県南九州市 鹿児島県南九州市

いも いも いも いも

レギュラーの白麹焼酎よりも豊
かな香りがあり、やわらかな味
わいになるよう目指した芋焼酎
です。まろやかな甘さと飲み飽
きしないコクがあり、全体のバ
ランスに秀でた焼酎です。ロッ
ク、お湯割りに最適。

大海酒造の代表銘柄。地元の人
が晩酌に飲む白麹・常圧蒸留の
レギュラー酒。毎晩飲んでも飲
み飽きしないキレのある味わい。
地元流に飲むならお湯割りが最
適。

南薩摩産さつま芋「黄金千貫」
を原料に、特許「磨き蒸留」に
より生み出された芋焼酎。蒸留
もろみに対流をおこす独自技術
により、芋特有のコク、旨味、
香りなどを、なめらかでかろや
かな味わいへと仕上げました。

焼き芋を思わせる香ばしさと、
濃厚でトロリとした甘さとうま
さを持つ黒麹仕立ての薩摩焼酎
です。お湯割りで味わうと芋焼
酎ならではのふくよかな味わい
が楽しめます。

原料：芋、米麹 原料：芋、米麹 原料：米、米麹 原料：芋、米麹

麹種：白麹 蒸留：常圧 麹種：白麹 蒸留：常圧 麹種：白麹 蒸留：常圧 麹種：黒麹 蒸留：常圧

720ml 25度 1,080円 900ml 25度 924円 900ml 25度 1,099円 900ml 25度 1,099円

1800ml 25度 2,048円 1800ml 25度 1,724円 1800ml 25度 2,050円 1800ml 25度 2,050円



※価格は消費税抜き価格です。
※商品によってはスペックの変更や品切れする場合がございますのでご了承ください。
※表示価格は２０２３年１０月１日現在の価格です。
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喜界島 里の曙 里の曙 黒麹仕込 朝日

喜界島酒造（株） 町田酒造（株） 町田酒造（株） 朝日酒造（株）

鹿児島大島郡喜界町 鹿児島県大島郡 鹿児島県大島郡 鹿児島県大島郡

黒糖 黒糖 黒糖 黒糖

熟成されているため、喉越しは
極めてまろやかで、ほんのりと
した甘みがあります。黒糖焼酎
を普段愛飲されている方からこ
れから黒糖焼酎を飲もうと思っ
ておられる方まで、幅広く受け
入れられる本格黒糖焼酎です。

芳醇な香りと、まろやかな味わ
い。何よりもさわやかな酔い醒
めが良い。他社に先駆け、新た
な製造技術をいち早く取り入れ、
黒糖焼酎のイメージを変えた商
品「里の曙」です。

黒麹は琉球や南九州で昔から焼
酎造りに使用されてきた伝統的
な麹です。黒麹仕込みの焼酎は
特有の芳香と深みのある味に特
徴がありますが、本商品は減圧
蒸留によりやや淡麗に仕上げま
した。

社名でもある『朝日』は、喜界
島が奄美諸島の中で最も東に位
置し、洋上から現れる「朝日」
を最初に目にすることができる
ことから名付けられました。原
料由来の豊かなコクと後味にキ
レがあるのが特徴です。

原料：黒糖、米麹 原料：黒砂糖、米麹 原料：黒砂糖、米麹 原料：黒糖、米麹

麹種：白麹 蒸留：常圧 麹種：白麹 蒸留：減圧 麹種：白麹 蒸留：減圧 麹種：黒麹 蒸留：常圧

900ml 25度 1,044円 900ml 25度 1,300円 900ml 25度 1,040円 720ml 25度 1,390円

1800ml 25度 1,910円 1800ml 25度 2,385円 1800ml 25度 2,150円 1800ml 25度 2,182円

さくらじま さつま五代 さつま黒五代 五代 蔵の神

本坊酒造（株） 山元酒造（株） 山元酒造（株） 山元酒造（株）

鹿児島県南九州市 鹿児島県川内市 鹿児島県川内市 鹿児島県川内市

いも いも いも いも

本格焼酎｢さくらじま｣は、美し
い酒質の中にやわらかく溶け込
んだ旨みと上品な芋香のある薩
摩焼酎です。まろやかな飲み口
でありながら、長い余韻ととも
に穏やかにしみわたっていく深
い味わい。

さつま五代の魅力は、風格です。
芋本来の醍醐味が、そのまま伝
わる力と深さ。多めのお湯で
割って飲んでも、コシの強さや
味が壊れない。それが焼酎本来
の味わいです。

厳選したさつま芋と薩州霊山
「冠嶽山」の伏流水を仕込み水
に黒麹で蒸留しました。お湯割
りで芋のさわやかな香りと甘み
が引き立ち、水割り、ロックで
口に広がる黒麹特有の風味とさ
わやかなおいしさが特徴です。

芋・麹の具合を直接肌で感じ対
話しながらじっくりと育ててい
きます。仕込時でも鹿児島県産
の最良の新鮮なさつま芋と、仕
込水・割水についても名水と呼
ばれる霊峰「冠嶽山」の地下水
を使用しています。

原料：芋、米麹 原料：芋、米麹 原料：芋、米麹 原料：芋、米麹

麹種：白麹 蒸留：常圧 麹種：白麹 蒸留：常圧 麹種：黒麹 蒸留：常圧 麹種：白麹 蒸留：常圧

900ml 25度 1,099円 900ml 25度 1,000円 900ml 25度 1,000円

1800ml 25度 2,050円 1800ml 25度 1,864円 1800ml 25度 1,864円 1800ml 25度 1,864円

NANAKUBO BLUE Citrus Neo 克 無手勝流 奄美黒糖焼酎 れんと 奄美

東酒造（株） 東酒造（株） （株）奄美大島開運酒造 奄美酒類（株）

鹿児島県鹿児島市 鹿児島県鹿児島市 鹿児島県大島郡 鹿児島県大島郡徳之島

いも いも 黒糖 黒糖

青いネコのキャラクター「にゃ
にゃくぼ」のボトルに入った焼
酎が誕生。シトラスネオは熟成
芋を使用した原酒を使うことで
その名の通り、柑橘系のさわや
かな香りが特徴の味わいです。

瓶を開けた瞬間に広がるマス
カットのような爽やかな香り、
飲むとライチを感じさせる甘い
味わい。無手勝流とは戦わずし
て勝つの意味、比較されない唯
一無二の焼酎を目指し無手勝流
と命名。

奄美大島の霊峰「湯湾岳」の伏
流水使用をたっぷり使い、貯蔵
タンクに一定の音響振動を加え
熟成を促す「音響熟成」製法で
熟成された黒糖焼酎です。糖質
ゼロのれんとは食事の頼もしい
お供になります。

奄美では17世紀にさとうきびを
主原料とした黒糖焼酎が誕生し
たのです。常圧蒸留法にて蒸留
しており，黒糖焼酎独特の甘い
香りとコクがあり、口当たりは
すっきりしています。

原料：芋・米麹 原料：芋・米麹 原料：黒糖、米麹 原料：芋、米麹

麹種：白麹 蒸留：常圧 麹種：白麹 蒸留：常圧 麹種：白麹 蒸留：減圧 麹種：白麹 蒸留：常圧

720ml 25度 1,150円 720ml 25度 1,154円 900ml 30度 1,300円

1800ml 25度 2,300円 1800ml 25度 2,300円 1800ml 25度 2,000円 1800ml 30度 2,300円

浜千鳥乃詩 あじゃ あじゃ 黒 奄美

奄美大島酒造（株） （株）奄美大島にしかわ酒造 （株）奄美大島にしかわ酒造 奄美酒類（株）

鹿児島県大島郡 鹿児島県大島郡 鹿児島県大島郡 鹿児島県大島郡徳之島

黒糖 黒糖 黒糖 黒糖

奄美大島の自然豊かな大地で生
まれ暖かい気候の中でゆったり
と流れる時を過ごし黒糖の上品
な甘さが広がる極上の焼酎焼酎
です。

厳選された黒糖を使用し、常圧
蒸留により醸し出される芳醇で
コクのある味わい。「あじゃ」
は徳之島の方言で、「お父さ
ん」を意味し、いつも身近で親
しみや愛情の持てる焼酎になっ
てもらいたいという想いが詰
まった焼酎です。

長寿の島の天然水と、厳選され
た国内産黒糖、それらを胎内に
宿す甕壺。それぞれがゆっくり
と三位一体のハーモニーを紡ぎ
出していきます。常圧蒸留によ
り、素性の良さにさらに磨きを
かけ、焼酎通をうならせます。

奄美では17世紀にさとうきびを
主原料とした黒糖焼酎が誕生し
たのです。常圧蒸留法にて蒸留
しており，黒糖焼酎独特の甘い
香りとコクがあり、口当たりは
すっきりしています。

原料：黒糖、米麹 原料：黒糖、米麹 原料：黒糖、米麹 原料：芋、米麹

麹種：白麹 蒸留：常圧 麹種：白麹 蒸留：常圧 麹種：黒麹 蒸留：常圧 麹種：白麹 蒸留：常圧

900ml 30度 1,300円

1800ml 30度 2,338円 1800ml 30度 2,181円 1800ml 30度 1,903円 1800ml 30度 2,300円



島唄 島唄 黒30度 八重泉 島うらら

まさひろ酒造（株） まさひろ酒造（株） 八重泉酒造 八重泉酒造

沖縄県糸満市 沖縄県糸満市 沖縄県石垣市 沖縄県石垣市

泡盛 泡盛 泡盛 泡盛

「島唄」（25度）は、初めての
方にも美味しく、楽しく泡盛を
飲んでいただける味わいです。
日本全国どこにいても島唄で沖
縄の風を感じていただける、そ
んな泡盛を目指しています。

全麹仕込みの特色は、麹まるご
と一度に仕込んで得られる「濃
いもろみ」。それはまた、太陽
と黒潮の海に抱かれた沖縄なら
ではの酒造りの知恵であり、泡
盛の持つ生命力のあふれる旨さ
の源。「島唄」から薫る風は沖
縄の自然そのものです。

八重泉は、創業から石垣島の
人々に愛され、育まれてきた泡
盛です。石垣島に伝わる直火式
蒸留と黒麹仕込みによるどっし
りと香ばしい香り、切れのある
バランス良い味わい、奥行きの
ある甘みをお楽しみください。

島うららは、石垣島の豊かな自
然の恩恵を受けて丹精込めて作
られたお米を原料に、丁寧に造
られた泡盛です。スッキリとな
めらか、フルーティーですごく
飲みやすいです。

原料：米こうじ 原料：米こうじ 原料：米こうじ（タイ産米） 原料：米こうじ（石垣島産米）

麹種：黒麹 蒸留：常圧 麹種：黒麹 蒸留：常圧 麹種：黒麹 蒸留：常圧 麹種：黒麹 蒸留：減圧

720ml 25度 930円 720ml 30度 1,000円 720ml 30度 1,162円

1800ml 25度 1,795円 1800ml 30度 1,900円 1800ml 30度 2,359円 1800ml 25度 2,982円

久米島の久米仙 35度 美しき古里 残波ホワイト 残波ブラック

（株）久米島の久米仙 （有）今帰仁酒造 （有）比嘉酒造 （有）比嘉酒造

沖縄県島尻郡久米島町 沖縄県国頭郡 沖縄県中頭郡読谷村 沖縄県中頭郡読谷村

泡盛 泡盛 泡盛 泡盛

水は天然の湧清水を使用し、米
は厳選された南方硬質米。3年
古酒を伝統の製造方法で造り上
げました。黒麹菌によって生み
出される深みのある味わいと爽
やかな香りがお楽しみ頂けます。

今帰仁村の自然が育んだ豊富で
良質な水をふんだんに使い、杜
氏が丹念に仕込んだ蔵自慢の逸
品。泡盛の独特な香りとマイル
ドさが特徴で女性やお酒をあま
り飲まないという方にもおすす
めです。

フルーティーな香りと透明感の
あるスッキリとクセのない味わ
いが特徴。『ザンシロ』の愛
称で広く親しまれ女性にも高い
人気です。

黒麹で醸したZANPAのフラッグ
シップモデル。『ザンクロ』の
愛称で幅広い世代に親しまれる
傑作は、笑顔あふれるシーンの
ZANPAとして人気のロングセ
ラー商品です。

原料：米こうじ 原料：米こうじ 原料：米こうじ（タイ産米） 原料：米こうじ（タイ産米）

麹種：黒麹 蒸留：常圧 麹種：黒麹 蒸留：常圧 麹種：黒麹 蒸留：減圧 麹種：黒麹 蒸留：減圧

720ml 25度 1,455円 720ml 30度 1,295円

1800ml 35度 2,376円 1800ml 30度 1,900円 1800ml 25度 2,537円 1800ml 30度 2,580円

温泉焼酎 夢 菊之露 菊之露 ブラウン 久米島の久米仙

（資）大和一酒造元 菊之露酒造（株） 菊之露酒造（株） （株）久米島の久米仙

熊本県人吉市 沖縄県宮古島市 沖縄県宮古島市 沖縄県島尻郡久米島町

こめ 泡盛 泡盛 泡盛

地下500ｍから蔵に湧きだす温
泉は炭酸水素塩・塩化物泉。体
にやさしい泉質です。仕込みも
割水もすべての工程で使う命の
水。体にやさしく口あたりやわ
らか。天然のアルカリ性焼酎。

沖縄県内で幅広い支持層から、
長く愛されてきたロングセラー
の新酒(数ヶ月熟成・新酒)。黒
麹菌の発酵を活性化するミネラ
ル分を多く含んだ宮古島の硬水
で、丁寧に仕込んでいます。

黒麹菌の発酵を活性化するミネ
ラル分を多く含んだ宮古島の硬
水で丁寧に仕込み、なめらかで
飲み心地の良い味わいに。食事
との相性も抜群の新酒です。南
国的で芳醇な香味と、ほのかな
甘味をお楽しみください。

時節に媚びず歳月のおもねるこ
となくひたすら芳醇な泡盛とし
ての正統なる系譜を守り続けて
きた琉球泡盛「久米島の久米
仙」。伝統の製法で造り上げた
一升瓶。天然湧清水で醸された、
爽やかな飲み口が人気の泡盛で
す。

原料：米、米麹 原料：米こうじ（タイ産米） 原料：米こうじ（タイ産米） 原料：米こうじ

麹種：白麹 蒸留：減圧 麹種：黒麹 蒸留：常圧 麹種：黒麹 蒸留：常圧 麹種：黒麹 蒸留：常圧

720ml 40度 2,909円 1800ml 30度 1,790円 720ml 30度 1,070円 1800ml 30度 1,860円

※価格は消費税抜き価格です。
※商品によってはスペックの変更や品切れする場合がございますのでご了承ください。
※表示価格は２０２３年１０月１日現在の価格です。
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美しき古里 まるにし GOLD LABEL だいやめ DAIYAME 隠し蔵

（有）今帰仁酒造 丸西酒造（資） 濱田酒造（株） 濱田酒造（株）

沖縄県国頭郡 鹿児島県志布志市 鹿児島県いちき串木野市 鹿児島県いちき串木野市

泡盛 いも いも むぎ

今帰仁村の自然が育んだ豊富で
良質な水をふんだんに使い、杜
氏が丹念に仕込んだ蔵自慢の逸
品。泡盛の独特な香りとマイル
ドさが特徴で女性やお酒をあま
り飲まないという方にもおすす
めです。

芋焼酎を世に生み出した先人た
ちは、原料芋の芋皮を『黄金
色』と見て『黄金千貫』と名付
けた。この金色に輝く原料芋を
黄麹で仕込み熟成。完熟された
煌びやかな黄麹古酒は何とも言
えぬ高貴な香りと円熟味を放つ。

当社独自の技術で誕生した「香
熟芋」で仕込んだ本格芋焼酎。
ライチのような華やかな香りが
驚くほど広がります。甘くまろ
やかな味わいとキレの良い後味
が特長です。

じっくりと経た時の味わいをか
もす、貯蔵麦焼酎ができました。
厳選した大麦を白麹で仕込み、
減圧蒸留、樽で貯蔵熟成しまし
た。樽の木とマイルドでなめら
かな飲み口の奥に感じる、ほの
かな甘みをお楽しみください。

原料：米こうじ 原料：芋、米麹 原料：芋、米麹 原料：麦、麦麹

麹種：黒麹 蒸留：常圧 麹種：黄麹 蒸留：常圧 麹種：黒麹 蒸留：常圧 麹種：白麹 蒸留：減圧

720ml 25度 1,380円 720ml 25度 1,380円

1800ml 30度 1,900円 1800ml 25度 2,000円
900ml 25度
1800ml 25度

2,673円
2,673円

1800ml 25度 2,673円

沖縄県



※価格は消費税抜き価格です。
※商品によってはスペックの変更や品切れする場合がございますのでご了承ください。
※表示価格は２０２３年１０月１日現在の価格です。
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魔界への誘い 特蒸 泰明 トヨノカゼ 新焼酎 特蒸泰明

（資）光武酒造場 藤居醸造（資） 藤居醸造（資） 藤居醸造（資）

佐賀県鹿島市 大分県豊後大野市 大分県豊後大野市 大分県豊後大野市

いも むぎ むぎ ※季節限定 むぎ

濾過が強すぎるとせっかくの甘
みと深みが飛んでしまい、辛い
ばかりの味わいの無いものがで
きます。それを防ぐために「荒
ごし濾過」という方法で濾過し、
こだわって造った味わいを壊さ
ないようにしています。

風味が良く引き出される100%
常圧蒸留の麦焼酎。麦本来の香
ばしい香りと重量感ある飲みご
たえの泰明ブランドのフラッグ
シップです。二代目杜氏の名か
らこの名をつけました。

原料から醸造まで地元にこだ
わった、オール千歳産の麦焼酎
です。（大分県豊後大野市千歳
町）麦の香りが口のなかにふわ
りと広がり、まろやかな味わい
です。「まるで麦チョコのよう
だ」と言われることもあります。

泰明のフラッグシップ、特蒸泰
明を「つくりたて」にこだわっ
て作った期間限定酒。新酒独特
の鼻に抜ける強い香りと蒸留し
て間もないこの時期だけの程よ
い粗さがあり、その中に従来の
甘みとコクはしっかり残した贅
沢な焼酎です。

原料：芋、米麹 原料：麦、麦麹 原料：麦、麦麹 原料：麦、麦麹

麹種：黒麹 蒸留：常圧 麹種：白麹 蒸留：常圧 麹種：白麹 蒸留：常圧 麹種：白麹 蒸留：常圧

720ml 25度 2,580円 720ml 25度 2,580円 720ml 25度 2,580円

1800ml 25度 2,320円 1800ml 25度 2,580円 1800ml 25度 2,580円 1800ml 25度 2,580円

利休梅 静香 純米吟醸 しそ焼酎 鍛高譚 本格玉露焼酎 茶露 亀甲宮焼酎 キンミヤ焼酎

大門酒造（株） 合同酒精（株） 福徳長酒類（株） （株）宮崎本店

大阪府 北海道旭川市 千葉県松戸市 三重県四日市市

特別本醸造 しそ 茶 甲類

しい香りと穏やかな旨味。酸に
裏打ちされた、すっきりとした
軽快な味わい
優しい香りと穏やかな旨味。酸
に裏打ちされた、すっきりとし
た軽快な味わい優しい香りと穏
やかな旨味。酸に裏打ちされた、
すっきりとした軽快な

北海道白糠町で鍛高譚のためだ
けに栽培された、香り高い赤し
そを使用しています。厳選され
たしそならではの華やかな香り、
口中に広がる爽やかな風味をお
楽しみください。

宇治玉露を使用し、伝統の技で
上品な玉露焼酎に仕上げました。
冬はお湯割り、夏にはしっかり
と冷やして薄めの水割りがおす
すめです。和スイーツのお供に
もお試しください。

味はまろやかで、口当たりの良
さが特徴です。レトロ調のラベ
ルが人気が有り、酎ハイベース
としても絶品で、東京の江東、
千住・新宿など下町の飲食店で
昔ながら慕われている焼酎です。

原料：米(国産)・米麹(国産) 原料：糖蜜、デーツ、しそ 原料：米、米麹、玉露茶露 原料：さとうきび糖蜜

日本酒度：+5 酸度：1.5 麹種：白麹 蒸留：常圧 麹種：白麹 蒸留：減圧 麹種： 蒸留：連続式

720ml 20度 864円 720ml 20度 2,000円

1800ml 15.6度 2,940円 1800ml 20度 1,883円 1800ml 20度 2,000円 1800ml 25度 1,450円

本州

千年の眠り 夢想仙楽 紅乙女 夢乙女

（株）篠崎 光酒造（株） （株）紅乙女酒造 （株）紅乙女酒造

福岡県朝倉市 福岡県糟屋郡 福岡県福岡市 福岡県福岡市

むぎ むぎ ごま むぎ

厳選した大麦を原料に、蒸留後
樫樽で貯蔵し、長期間熟成させ
た本格的な古酒の焼酎です。
蒸留後樫樽の中で永い眠りにつ
いた原酒は、時を経て琥珀色の
焼酎へとその姿を変えていきま
す。

特別に醸造した本格麦焼酎をス
ペインより直輸入したシェリー
酒樽でじっくりと寝かせ、更に
その中から優れた味わいと香り
を奏でる樽を選別した琥珀色に
輝く秀逸品。

「食べる丸薬」と言われ体に良
いごまを最大限に活かしたいと、
創意工夫を繰り返しました。た
どり着いたのが麦・米麹にごま
を加え、貯蔵熟成させた「ごま
焼酎」です。

米麹を使用する事で生まれる甘
味とマイルドな余韻の麦焼酎。
製造当初より原料は麦・米共に
国産100%使用。低温発酵・低
温蒸留を行い、丁寧な造りを目
指した代表的な商品です。

原料：麦、米麹 原料：麦、麦麹 原料：ごま、麦、米麹 原料：麦、米麹

麹種：白麹 蒸留：常圧 麹種：白麹 蒸留：常圧 麹種： 蒸留：常圧・減圧 麹種： 蒸留：減圧

720ml 40度 2,909円 720ml 40度 2,980円 1800ml 25度 2,330円 1800ml 25度 1,707円

ふんわり涼やか 特蒸泰明 増田屋惣兵衛 銀座のすずめ 琥珀 増田屋惣兵衛

藤居醸造（資） 久保酒造（株） 八鹿酒造（株） 久保酒造（株）

大分県豊後大野市 大分県宇佐市 大分県玖珠郡 大分県宇佐市

※季節限定 むぎ むぎ むぎ むぎ

「中取り」と呼ばれる原酒タン
クの中間の層、その一番美味し
い部分だけを使用した贅沢な焼
酎です。19度と度数は低いなが
ら特蒸泰明の奥深い香りと味は
そのまま。ストレートでも料理
の味を妨げることはありません。

大分県の県北の地、ここ歴史あ
る宇佐の長洲に1789年創業者の
手により造られた200有余年の
歴史ある酒蔵です。一粒の麦、
ひとつひとつの工程を大切にし、
当たり前のことを当たり前に、
基本通りに麹や酵母を育て、焼
酎造りを行っています。

銀座のすずめ琥珀は米国・ケン
タッキー州の蒸留所より取り寄
せたバーボンウイスキーの樫樽
に貯蔵した大分麦焼酎です。寝
かせることで樽の内側に付けた
焼き焦げが雑味を吸収し、樫の
スモーキーな香りで満たしてい
きます。

大分県の県北の地、ここ歴史あ
る宇佐の長洲に1789年創業者の
手により造られた200有余年の
歴史ある酒蔵です。一粒の麦、
ひとつひとつの工程を大切にし、
当たり前のことを当たり前に、
基本通りに麹や酵母を育て、焼
酎造りを行っています。

原料：麦、麦麹 原料：麦、麦麹 原料：麦、麦麹 原料：麦、麦麹

麹種：白麹 蒸留：常圧 麹種：白麹 蒸留：常圧 麹種：白麹 蒸留：常圧 麹種：白麹 蒸留：常圧

720ml 15度 1,482円 720ml 25度 1,4円 720ml 15度 1,482円

1800ml 19度 1,900円 1800ml 15度 2,982円 1800ml 25度 2,0円 1800ml 15度 2,982円
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